infrastructure

cuisine

stockage vaisselle trop loin cuisine
espace vaisselle petit - mal adapté
chambre froide plus grande

odeurs
parquet

chauffage peu performant
mal isolée - chaude I'été / clim

luminosité / fenétres

sanitaires

entrée

bar

sonorisation (acoustique ?)
électricité

local rangement a agrandir

capacité salle

salle trop grande / la rendre modulable
scéne trop haute / éclairage - rideau
matériaux écologiques

déco intérieure

rénovation / plus chaleureux / déco
peinture

trop sombre - manque de couleurs

mobilier/matériel
vaisselle a renouveler
matériel sono / vidéo
sieges

extérieur

pas de cléture

esthétique extérieure
parking

pilier extérieur dangereux

gestion salle
matériel pas loué

loyer
pb état des lieux
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vu comme
dysfonctionnement
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